p JUESOS artesarios

AJARETE

Premios Internacionales:

2011- Bronce
2009- Bronce

Premios Nacionales:

Asociacion de Queseros
Artesanos de Andalucia
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2008- 2° Premio

DESCRIPCION

Queso Semicurado de Oveja de Pasta Prensada.
Sin AdiGivos ni Conservantes. Produccion Incegrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdlcico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva, de color
amarillo-rubio, presentando el tipico grabado originado
por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es
compacto, de color amarillo crema donde se puede notar
la presencia de pequefios ojos de origen mecadnico.

NOTAS DE CATA

Queso de Gextura firme y cremosa. Sabor limpio,
elegante y suave. Aroma suave a leche de oveja,
ligeramente dcido y con toques dulces en el reGrogusto.
Persistencia mediana.

FORMATO EANI3 ... MADURACION MiNIMA
3 kg 8437008670027 90 dias
1,5 Kg 8437008670034 90 dias
kg 8437008670010 45 dias

ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).
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PAJARETE

2011- Bronce
2010- Bronce
2009- Oro

Premios Nacionales:

“SIERRA DE CADIZ"
2016- 3° Premio
2015- 2°Premio
2014- 3°Premio
2013- 3° Premio
2012- 3° Premio
2011- 2° Premio

2011- 3° Premio
2010- 2° Premio
2008- 2° Premio

Queso Curado de Oveja de Pasta Prensado.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdilcico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva y de

color amarillo oscuro, presentando el tipico grabado
originado por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo
es compacto, de color crema, donde se puede notar la
presencia de pequefios ojos de origen mecanico.

NOTAS DE CATA

Queso duro de textura Rirme y ligeramente quebradiza
al corte, pero suave al paladar Sabor limpio y elegante.
Aroma suave a leche de oveja y Prutos secos, con toques
dulces en el retrogusto. Persistencia mediana.

FORMATO EANI3 MADURACION MiNIMA

3 kg 8437008670065 210 dias
1,5 Kg 8437008671284 150 dias
1kg 8437008670096 90 dias

ETIQUETADO ettt eneseen

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).
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queSsoS artesarios
PAJARETE

Queso Curado de Oveja de Pasta Prensada en Manteca.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,

Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdlcico y Sal.
Manteca de Cerdo Ibérico en la corteza.

PRESENTACION

Corteza Natural cubierta con Manteca presentando

el tipico grabado originado por las antiguas pleitas de
esparto. Su cuerpo es compacto, de color crema oscuro,
donde se puede notar la presencia de pequefios ojos de
origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso duro de textura Rirme y cremosa. Sabor limpio,
P ios | . les: elegante y suave. Aroma suave a leche de oveja, Prutos
remios Internacionales: secos con un toque dulce en el retrogusto. Persistencia
mediana.

T FORMATO EANI3 MADURACION MINIMA
7o\ /)  FORMATO EANI3 .. MADL JRACION MINIMA,
w<:m.§o gﬁ.e}sss 3 kg 8437008671116 210 dias
Nars” A\ 15 Kg 8437008671345 150 dias
2013- Plata  2013- 2° Lugar 1kg 8437008671444 90 dias
2011- Bronce ETIQUETADO
| | | R
Premios Nacionales: Alérgenos: Contiene Leche.
CONSERVACION

“cao'ﬁgsrﬁusaﬂ,?g VY < AN - N vl huteh
“SIERRA DE CADIZ"
2016- 2° Premio
2015- 2° Premio  2012- Plata
2014- 2° Premio

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).
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PAJARETE

CHEESE AWARDS
NANTWICH 2014 EST 1897

iINTERNATIONAL

2016- Oro

2014- Plata
2014- Bronce

2013- Oro
2012- Bronce

Premios Nacionales:

\ [ concurso ANDALUZ}
/ | bE QUESOS ARTESANOS
LA “SIERRA DE CADIZ"

2015- 1° Premio
2014- 1° Premio
2013- 1° Premio

Queso Curado de Oveja de Pasta Prensada “Emborrado”.

Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.
INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cugjo, Cloruro Cdlcico rg Sal. Aceice
de Oliva Virgen Extra y Salvado de trigo en [a corteza.

PRESENTACION

Corteza Natural cubierta con Aceite de Oliva Virgen
Extra y Salvado de Trigo presentando el tipico grabado
originado por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo
es compacto, de color crema oscuro, donde se puede
notar la presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso duro de textura Rirme y cremosa. Sabor limpio,
elegante y suave. Aroma suave a leche de oveja, Prutos
secos con un toque dulce en el retrogusto. Persistencia
mediana.

FORMATO EANI3 MADURACION MiNIMA

3 kg 8437008671062 210 dias

1,5 Kg 8437008671314 150 dias

1kg 8437008671437 90 dias
ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.
Contiene Gluten.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).
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p UESOS artesarios

AJARETE

"0 DE OVve,

Premios Nacionales:

CONCURSO ANDALUZ|
DE QUESOS ARTESANOS
| “SIERRA DE CADIZ"

2011- 3° Premio

DESCRIPCION

8|1_Jeso Curado de Oveja de Pasta Prensada en Aceite de
iva.

Sin Aditivos ni Conservantes. Produccién Incegrada.
INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdlcico y Sal. Aceite
de Oliva Virgen Extra.

PRESENTACION

Corteza Natural, inmersa en Aceite de Oliva, presentando
el tipico grabado originado por las antiguas pleitas de
esparto. Su cuerpo es compacto, de color crema, donde
se puede notar la presencia de pequefios ojos de origen
mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso duro de textura Rirme y ligeramente quebradiza
al corte, pero untuoso al paladar Sabor limpio, elegante
y suave. Aroma suave a leche de oveja, Prutos secos

y matices afrutados del aceite de oliva. Persistencia
mediana.

FORMATO EAN13  MADURACION MiNIMA
3 kg 8437008671161 210 dias
1,5 Kg 8437008671376 150 dias
1kg 8437008671451 90 dias

ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).
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PAJARETE

2014- Plata 2012 2016- Oro
2013- Oro  2° Lugar
2012- Bronce

2011- Bronce

2005-Bronce | (AN
NANTWICH 2014 EST.1897
2016- Oro
2014- Oro

Premios Nacionales:

CONCURSO ANDALUZ
DE QUESOS ARTESANOS
“SIERRA DE CADIZ"

2015- 1° Premio

DESCRIPCION

Queso Afiejo de Oveja de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdilcico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva de color
ocre presentando el tipico grabado originado por las
antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es compacto, de
color amarillo tostado/anaranjado, donde se puede notar
la presencia de pequefios ojos de origen mecanico.

NOTAS DE CATA

Queso duro de textura Rirme y quebradiza. Sabor
endulzado y elegante. Aroma suave a caramelo y Frutos
secos, con toques dulces en el retrogusto. Persistencia
elevada.

FORMATO EANI13 MADURACION MINIMA

3 kg 8437008671215 365 dias
1,5 Kg 8437008671406 240 dias

ETIQUETADO ettt estserestseneneen

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entcre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).
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Natural

2013- Placa

2014; Oro

Pimienta

Romero

2014- Plata

JUESOS artesarios

AJARETE

DESCRIPCION

Queso Semicurado de Oveja de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Incegrada,

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas,
Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro Cdilcico Sal y
Condimentos segun corteza del queso (Natural, Pimenton,
Romero, Aceite de Oliva, Vino Dulce de Jerez, Finas
Hierbas o Pimienta).

PRESENTACION

Corteza natural e irregular, se presenta impregnada
con distintos condimentos o al natural. Su cuerpo es
compacto, de color amarillo pardo donde se puede notar
la presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura cremosa y muy suave al paladar. Sabor
dulce que contrasta con el oque sorprendente de la
corteza.

Se recomiendo comer la corteza.

FORMATO CONDIMENTO EAN13 MADURACION
Natural 8437008670218
Pimienta 8437008670232
Pimentdn 8437008670256

100gr Romero 8437008670201 20 dias

Vino Dulce de Jerez 8437008670225
Finas Hierbas 8437008670249
Aceite de Oliva 8437008671468

ETIQUETADO

Caducidad: 120 dias.
Alérgenos: Contiene Leche
Contiene Sulrito (Vino Dulce de Jerez)

CONSERVACION Y USO

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).
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PAJARETE

DESCRIPCION

Queso Fresco de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Cuagjo, Cloruro Cdicico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural, de color blanco, presentando el tipico
grabado originado por las antiguas pleitas de esparto.
Su cuerpo es compacto, de color blanco marfil, donde
se puede notar la presencia de pequefios ojos de origen
mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, humeda y elevada eldsticidad.
Sabor ldctico a leche Presca de cabra e muy suave.
Persistencia reducida.

FORMATO EANI3 e,

03 kg 8437008670058
0,5 Kg 8437008670157

1kg 8437008670041
3 kg 8437008670164
ETIQUETADO

Caducidad: 15 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar encre 2 y 4°C
Consumir Fresco.
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queSsoS artesarios
PAJARETE

Queso Semicurado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES | e
Leson ariesanos \ Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
pj‘_\\ reYc t de Raza Payoya, Fermentos Lacticos, Cuajo, Cloruro
a0 [\ 4 Cdlcico y Sal.
- PRESENTACION

Corteza Natural, de color amarillo pajizo, uncada con
Aceite de Oliva, presentando el tipico grabado originado

por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es
\ / compacto, de color blanco marfil, donde se puede notar
N 7 la presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.
p = L
S NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, suave al corte y poco eldstica.
Sabor lligero y medianamente dcido, con toques Rinales a
leche de cabra. Persistencia mediana.

. . FORMATO EANI3 MADURACION MiNIMA
Pr\emlos NGCIOndleS: ....................................................... e
3 kg 8437008670072 70 dias
1,5 Kg 8437008670133 45 dias
Tkg 8437008670119 30 dias
16-1° i
2016-1° Premio ETIQUETADO

- o e Tttt
2009-1° Premio Caducidad: 365 dias.

Alérgenos: Contiene Leche.
CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).




PAJARETE

Premios Internacionales:

2011 Bronce
2009 Bronce

Premios Nacionales:

| concurso aANDALUZ |
| | DE QUESOS ARTESANOS |
__“SIERRA DE CADIZ” | '

2011- 3° Premio

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccién Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdicico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural de color amarillo pardo, uncada con
Aceite de Oliva, presentando el tipico grabado originado
por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es
compacto, de color marril oscuro, donde se puede notar
la presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Queso relativmente seco y Friable. Aroma a cabra con
Pondo herbdceo. Persistencia elevada.

FORMATO EANI3 MADURACION MiNIMA

3 kg 8437008670089 150 dias
1.5 Kg 8437008670171 120 dias
1kg 8437008670126 60 dias
ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).




PAJARETE

Premios Internacionales:

WORID CHEESE

2012 Plata
2011 Plata
2010 Bronce

Premios Nacionales:

CHQUE
g?l@mPEO:AqT:%

MEJORES QUESOS DE ESPARA
e

2016- Finalista {4° Puesto)
2015- 2° Premio

DESCRIPCION

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdlcico y Sal. Corteza untado con Manteca.

PRESENTACION

Corteza Natural de color amarillo pardo y cubierta con
Manteca. Presenta el tipico grabado originado por las
antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es compacto, de
color markril oscuro, donde se puede notar la presencia
de pequefos ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Son relativmente secos y Priables. Aroma a cabra con
Pondo herbdceo. Persistencia muy elevada.

FORMATO EANI3  MADURACION MiNIMA

1,5 Kg 8437008670188 120 dias
1kg 8437008670867 60 dias
ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).




queSsoSs artesarios
PAJARETE

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccién Incegrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdilcico y Sal. Salvado de Trigo en la corteza.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva y cubierta
con con Salvado de Trigo, presentando el tipico grabado
originado por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo
es compacto, de color crema, donde se puede notar la
presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

Premios Incernacionales: NOTAS DE CATA | .

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Queso relativamente seco y Priable. Aroma a cabra con
Pondo herbdceo. Elevada persistencio.

FORMATO EANI3 ~  MADURACION MINIMA
, 1,5 Kg 8437008670195 120 dias
2012- Oro 1k 8437008670850 60 dias
2011- Plata  2011- 3° Lugar 9
2010- Plata ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.
Contiene Gluten.

Concurso de Queso CONSERVACION

de Cabra FICADE Conser\vor\ enbr\e4 g 70C ..........................................

2013- 3° Premio Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).
2011-1° Premio

Premios Nacionales:




PAJARETE

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.
INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdicico y Sal. Aceite de Oliva Virgen Extra.
PRESENTACION

Corteza Natural inmersa en Aceite de Oliva, Presenta

el tipico grabado originado por las antiguas pleitas de
esparto. Su cuerpo es compacto, de color mareril oscuro,
donde se puede notar la presencia de pequefios ojos de
origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Queso relativmente seco y Friable. Aroma a cabra con
Pondo herbdceo, y con toques arrutados del aceite de
oliva. Persistencia elevada.

FORMATO EANI3 MADURACION MINIMA
3kg 8437008670102 150 dias

1,5 Kg 8437008670522 120 dias

1kg 8437008670898 60 dias

ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).




PAJARETE

Premios Internacionales:

INTERNATIONAL
CHEESE AWARDS

NANTWICH 2016EST 1897

2016- Mencidn de Honor (4° Puesto)

DESCRIPCION

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdlcico y Sal. Romero en la corteza.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva y cubierta
con hojas de Romero, presentando el tipico grabado
originado por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo
es compacto, de color crema, donde se puede notar la
presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Aroma a cabra con Pondo herbdceo, ycon toques de
romero de la corteza. Persistencia muy elevada.

FORMATO EAN13 MADURACION MINIMA
1,5 Kg 8437008670492 120 dias

1 kg 8437008670881 60 dias

ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entcre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).




PAJARETE

Queso Curado de Cabra de Pasta Prensada.
Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Incegrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Cabras
de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo, Cloruro
Cdlcico y Sal. Pimentén ahumado en la corteza.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Pimentdn y Aceite de Oliva.
Presenta el tipico grabado originado por las antiguas
pleitas de esparto. Su cuerpo es compacto, de color
markril oscuro, donde se puede notar la presencia de
pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, quebradiza y de nula elasticidad.
Aroma a cabra con Pondo herbdceo con toques del
pimentén ahumado. Persistencia elevada.

FORMATO EANI3 MADURACION MiNIMA

1.5 Kg 8437008670461 120 dias
1kg 8437008670874 60 dias

ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
2013 Bronce Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).




PAJARETE

DESCRIPCION

Queso Semicurado de Mezcla (Oveja y Cabra - 60/40) de
Pasta Prensada.

Sin Aditivos ni Conservantes. Produccion Incegrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas
y Cabras de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuajo
Cloruro Cdlcico y Sal.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva, de color
amarillo pardo presentando el tipico grabado originado
por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo es
compacto, de color amarillo crema donde se puede notar
la presencia de pequefios ojos de origen mecanico.

NOTAS DE CATA

Premios Incernacionales: Queso de Gextura firme y cremosa. Aroma suave a
leche de oveja. Sabor equilibrado entre oveja y cabra
persistiendo la oveja, ligeramente dcido con un toque
dulce. Persistencia mediana.

FORMATO EAN13 MADURACION MiNIMA

3 kg 8437008670607 70 dias
1,5 Kg 8437008670713 45 dias

2010- Bronce

Premios Nacionales: ETIQUETADO

Caducidad: 365 dias.
Alérgenos: Contiene Leche.

CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C.
Consumir a temperatura ambiente ( entre 20 y 22°C).

2011- 1° Premio
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PAJARETE

Queso Curado de Mezcla (Oveja y Cabra- 60/40) de Pasta
Prensada.

Sin Aditivos ni Conservantes. Produccién Integrada.

INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras Ovejas
y Cabras de Raza Payoya, Fermentos Ldcticos, Cuaijo,
Cloruro Cdilcico y Sall.

PRESENTACION

Corteza Natural, untada con Aceite de Oliva de color
amarillo tostado presentando el tipico grabado
originado por las antiguas pleitas de esparto. Su cuerpo
es compacto, de color amarillo crema donde se puede
notar la presencia de pequefios ojos de origen mecdnico.

NOTAS DE CATA

Queso de textura Rirme, poco eldstica pero cremoso
en el paladar. Aroma suave entre oveja y cabra. Sabor
equilibrado con matices a Prutos secos y con toques a
cabra en el retrogusto. Persistencia mediana.

FORMATO EANi3 MADURACION MiNIMA

, 3 kg 8437008670614 120 dias
2011- Plata 2015- Oro  2016- Oro 1,5 Kg 8437008670744 150 dias

Premios Nacionales: ETIQUETADO e,
Caducidad: 365 dias.

Alérgenos: Contiene Leche.
CONSERVACION

Conservar entre 4 y 7°C
Consumir a temperatura ambiente (entre 20 y 22°C).
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YOQUT Art€sario DE Oveja
PAJARETE

Descripcion (Sabores)

Codigo
EAN

Unida

d Unidades Peso
Caja Caja

DESCRIPCION

Yogur Natural de Oveja.
Sin colorantes ni conservantes. Produccion Integrada.
INGREDIENTES

Elaborado con Leche Pasteurizada de Nuestras
Ovejas, Fermentos Ldcticos, Natural o con Crema
Natural de Frutos, segun sabonr

PRESENTACION

Tarros de cristal de 125 ml.

Sabores: Original, Crema de Fresas; Crema de Higos,
Crema de Castafa, Crema de Melocotdn-Mango;
Crema de Kiwi; Crema de Mandarina y Crema de
Ardndanos.

NOTAS DE CATA

Yogur de textura muy suave y cremosa. Sabor dulce

ligeramente dcido, toques suaves de oveja. Al natural
o mezclados con el sabor de Frutas naturales segun

sabonr

ETIQUETADO

Consumo PrePerente: 45 dias.
CONSERVACION

Dimension ]
Caijas Cajas Capas

/capa [ palet

Original (Natural) 8437008670829
Crema de Fresa 8437008670843
Crema de Higo 8437008670812
Mermelada de Castafia | 8437008670836

Mermelada
Melocotén-Mango

8437008671550

Crema de Kiwi

8437008671581

Crema de Mandarina

8437008671567

Crema de Ardndanos

Nuevos Sabores

8437008671574

125 ml

(cm)

12 29kg| 27x20x8 16 20 320 |830kg
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PAJARETE

Datos Logisticos

romwaro  WEAEES TMRTIOMA G bt e
3 kg 2 425x225x13 7 12 84
1,5 kg 6 47 x 34 x 9,5 5 16 80
1kg 8 47 x 34 x 95 5 16 80
0,5 kg 12 47 x 34 x 9,5 5 16 80
Mini o packxd | arx3axes 5 16 80
Yogur 12 27 x20x 75 16 20 320

Palet Europeo (cm): 80 x 120 x 180

LOGISTICS CHART

weE e LEl dm
3k 2 | Tarxeens | 7 2 84
s o lams ] o | e | w
o | @mE ] s | e | =
o549 e @] s | e |
i b inbs | (eoxiaxan | 8 10 80
Yoghurt 12 R 0_267)("7?807’;7;95) 16 20 320
Euro Pallet (cm): 80 x 120 x 180
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